TANDOORIDISHES

Unsere Tandoori Platten werden in authentischen gusseisernen Pfannen
prasentiert, frisch und heifd aus dem Tandoor-Ofen, um Ihnen ein
unvergleichliches Geschmackserlebnis zu bieten.

40 TandooriVeg Platter 7 19,90 €

Gegrilltes Gemiise in scharfer Currysolde, bereichert durch die Hitze von
Chilischoten und der Cremigkeit von Kokosmilch

41 Tandoori Paneer Platter 2 20,00 €

GenieRen Sie unseren hausgemachten indischen Frischkdse zusammen mit
knackiger Paprika und Zwiebeln in einer pikanten Marinade "

42 Chicken Tikka 19,90 €

Saftiges, gegrilltes Hahnchenfleisch, perfekt abgerundet mit Zwiebeln,
Paprika, Chilischoten und einer wiirzigen Joghurt-Marinade )

43 Renu‘s Lemon Ginger Prawns 24,50 €
Diese gegrillten Garnelen sind in einer erfrischen-scharfen Zitronen-Ingwer-
Marinade eingelegt ®

44 Lamb Tikka 19,90 €

Zartes, gegrilltes Lamm, das in einer aromatischen Marinade badet und den
Gaumen mit jedem Bissen verwohnt

45 Tandoori-Allin one Platter 22,50 €
Ein komplettes Erlebnis, das gegrillte Garnelen, Lamm, Hahnchen und
Gemiise in einem vielfiltigen Geschmacksbouquet vereint 1)

46 Tandoori- Allin one Platter (For Two) 39,90 €
Ein geteiltes Vergniigen flr zwei, mit einer Auswahl von Garnelen, Lamm,
Hahnchen und Gemiise, perfekt zum gemeinsamen GenieRen 1%
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VEGETARIANDISHES

In Indien, wo der Vegetarismus tief in der Kultur verwurzelt ist und eine
wachsende Zahl an Veganern die kulinarische Landschaft pragt, spiegeln
unsere Gerichte die Vielfalt und Reichhaltigkeit der pflanzlichen Kiiche

wider.

Renus Tadka Dal &2
Gelbe Currylinsen, gekocht nach einem traditionellen Familienrezept, voller
Warme und Aroma

Daal Makhani &2
Sanft in gewtlirzter Butter geschwenkte indische Berglinsen, ein cremiges
und trostreiches Gericht

Veg-Mix Butter Masala &2
Ein bunter Gemusemix badet in der "Konigin der SoRRen", einer cremigen
Curry-Cashew-Sauce mit einem Hauch von Tomaten und Bockshornklee 7

Veg-Mix Korma N
Fein abgeschmeckter Gemusemix in einer sehr milden Curry-Sahnesauce,
verfeinert mit Kurkuma, Tomaten, Mandeln und Kokosnuss "

Veg-Mix Palak 4
Verschiedenes Gemiise trifft auf pikant gewiirzten Spinat, abgerundet mit
einem Schuss Rahm ©

Veg-Mix Tikka Masala
Vielfaltiges Gemiise in einer reichhaltigen Currysof3e mit Rostzwiebeln,
Tomaten und ausgewéhlten Gewiirzen ¢"

Veg-Mix Vindaloo 7
Ein feuriger Gemusemix in einer scharfen CurrysoRe, die durch die Wiirze von
Chilischoten lebendig wird

Bio

Tofu Butter Masala %

Weicher Tofu eingehiillt in einer besonders cremigen Curry-Cashew-SoRe
mit Tomaten und duftenden Bockshornkleeblittern (”
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VEGAN HEAVEN

Unsere veganen Gerichte zelebrieren die reiche Tradition Indiens mit
pflanzenbasierten Zutaten.

Bio

60 Tofu Palak % 15,90 €
Tofu, perfekt komplementiert durch pikant gewlirzten Spinat in einer
herzhaften griinen Sauce ©

Bio
61 Tofu Tikka Masala &%/ 15,90 €

Tofu und Gemiisemix, umhullt von einer aromatischen Currysolte mit einer
Basis aus karamellisierten Zwiebeln und Tomaten "
Bio
62 Tofu Vindaloo &7 15,90 €
Tofu in einer kithnen und sehr scharfen Currysofie, markiert durch die
Schérfe von Chilischoten

63 Aloo Palak %/ 14,50 €
Wiirzige Kartoffeln kombiniert mit pikantem Spinat, eine geschmackvolle
Verbindung "

64 Aloo Gobi &/ 14,50 €

Ein rustikales nordindisches Gericht mit gebratenen Kartoffeln und
Blumenkohlin einer harmonischen Mischung

65 Channa Masala-Kabulli &~/ 15,50 €
Zarte Kichererbsen in einer subtilen KrautersoRe, die Geschmackstiefe und
Komfort bietet (10)

66 Baingan Bharta Tandoori 0/ 16,50 €

Rauchig gegrillte Aubergine, fein abgestimmt mit einer reichen
Currymischung "%

67 Bhindi Masala %/ 19,90 €

Frisch angebratene Okraschoten in einem pikanten Curry, ein saisonaler
Genuss fiir den Gaumen (saisonal) "%

glutenfrei ‘/‘vegetarisch N2 vegan
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PANEER

Unser hausgemachter Paneer ist ein frischer, nicht gereifter Kase, der
aus der traditionellen indischen Kiiche nicht wegzudenken ist. Er wird
sorgfaltig aus Milch hergestellt und zeichnet sich durch seine milde, aber
dennoch reiche Textur aus, die ihn zum idealen Trager fiir die
vielfaltigen Aromen unserer exquisiten Currysofden macht.

Shahi Paneer 87 17,90 €

Paneer in einer sanften Curry-Sahnesolte, die mit Kurkuma, Tomaten,
Mandeln und Kokosnuss eine kénigliche Geschmacksnote erhilt. %%°)

Paneer Butter Masala 0% 17,90 €
Geschmeidiger Paneer, der in einer Uppigen, cremigen Curry-Cashew-SolRe

mit Tomaten und Bockshornklee schwimmt, bietet ein luxurioses Esserlebnis
(3,8,9)

Palak Paneer 82 17,90 €

Frischer Paneer, vereint mit pikant gewlrztem Spinat und einem Hauch von
Rahm, bildet ein perfektes Zusammenspiel von Geschmack und Textur.

Paneer Tikka Masala W7 17,90 €
Paneer, eingetaucht in eine kraftige Currysof3e mit Rostzwiebeln, Tomaten

und einer sorgfaltig ausgewahlten Gewlirzpalette, prasentiert sich als ein

Fest fiir die Sinne. ®

Paneer Vindaloo &2 17,90 €
Scharf und herausfordernd: Paneer in einer feurigen CurrysofRe mit

Chilischoten und Kartoffeln, die mit einer kraftigen Gewiirzmischung

abgerundet wird.

glutenfrei ‘/‘vegetarisch N2 vegan
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SHRIMP SYMPHONY

Eine exquisite Auswahl an Garnelengerichten, die in verschiedensten,

reichhaltigen Sofsen schwimmen und jeden Liebhaber der
Meeresfriichte begeistern werden.

Shrimps Korma
Garnelen in einer sehr milden Curry-Sahnesolde, verfeinert mit Kurkuma,

Tomaten, Mandeln und Kokosnuss fur ein samtiges Geschmackserlebnis
(3,5,8,9)

Shrimp Butter-Masala
Zarte Garnelen umhiillt von der Konigin der Sofden, einer tippigen Curry-
Cashew-SoRe mit Tomaten und aromatischem Bockshornklee (3589

Shrimp Palak
Garnelen in pikant gewiirztem Spinat, verfeinert mit einem Hauch von Rahm,
bieten ein cremig-wiirziges Vergniigen 59

Shrimp Tikka Masala
Ein klassisches Gericht mit Garnelen in einer aromatischen CurrysoRe, reich
an gebraunten Zwiebeln, Tomaten und feinen Gewiirzen ¢!

Shrimp Vindaloo
Fur die Abenteuerlustigen, Garnelen in einer intensiv scharfen CurrysoRRe mit
Chilischoten und Kartoffeln, eine Herausforderung fiir den Gaumen %

Shrimp Dhaiwala
Garnelen in einer delikaten Joghurtsol3e, gekonnt abgeschmeckt mit einer
Auswahl an traditionellen Gewiirzen 5619
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ROYALLAMBDELIGHTS

Entdecken Sie Lammgerichte, in denen das Fleisch durch traditionelle
indische Gewlirze und Sof3en zu wahrhaft koniglichen Kreationen
veredelt wird.

90 Lamb Korma 21,50 €

Zartes Lammfleisch in einer auRergewohnlich milden Curry-Sahnesauce,
kunstvoll verfeinert mit Kurkuma, Tomaten, Mandeln und Kokosnuss (3,8,9)

91 Lamb Butter-Masala 21,50 €
Saftiges Lamm umhdillt von einer samtigen Curry-Cashew-Sol3e, veredelt mit
Tomaten und duftenden Bockshornkleeblattern 3:8:2:19)

92 Lamb Palak 21,50 €

Lamm in pikant gewiirztem Spinat, abgerundet mit einem Schuss Rahm fiir
eine herzhafte Note ©®

93 Lamb Tikka Masala 21,50 €

Lammestticke in einer intensiven Currysol3e mit Rostzwiebeln, Tomaten und
einer sorgfiltigen Auswahl an Gewiirzen

94 Lamb Vindaloo 21,50 €

Feuriges Lammgericht in einer scharfen Currysof3e mit Chilischoten und
Kartoffeln, das Warme von innen bringt

95 Lamb Madras 21,50 €

Geschmortes Lamm in einer wiirzigen Madras-Solte mit Koriandersamen,
Bockshornklee und Champignons fiir ein pikantes Geschmackserlebnis 19

96 Lamb Jalfrezi 21,50 €

Traditionelles rotes Lammcurry mit dem Geschmack Westbengalens, reich
an Paprika, Zwiebeln und Tomaten '?

97 Bhuna Lamb Khadai Home style 23,90 €
Gegrillte Lammfiletstiickchen in einer pikanten Marinade, die rustikalen
Geschmack auf den Teller zaubern, (3619

glutenfrei ‘)‘vegetarisch N2 vegan
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CHICKEN CLASSICS & CREATIONS
— 1

Entdecken Sie unsere spezielle Auswahl an Hithnchengerichten, die von
traditionell wiirzig bis angenehm mild reicht, jede Zubereitung eine
Hommage an die Vielseitigkeit des Hiihnchenbrustfilets in der indischen

Kiiche.

Renu‘s Spicy Chicken Kadhai/Bhuna/Homestyle
Ein herzhaftes nordindisches Hiihnchencurry, gekennzeichnet durch die
unverwechselbare Wiirze von Renus Spezialgewiirzen

Chicken Korma

Sanft gegartes Hihnchen in einer cremigen Curry-SahnesoRe, veredelt mit
Kurkuma, Tomaten, Mandeln und Kokosnuss fiir eine zarte %9
Geschmacksharmonie

Chicken Butter-Masala
Huhnchenstlicke, verhiillt in der samtigen Umarmung einer besonders
cremigen Curry-Cashew-SoRe mit Tomaten und Bockshornklee (8210

Chicken Palak
Zartes Huhnchen umgeben von pikant gewurztem Spinat, abgerundet mit
einem Hauch von Rahm ©®

Chicken Tikka Masala
Klassisches Hihnchencurry in einer tiefen Currysofte mit gebraunten
Zwiebeln, Tomaten und ausgesuchten Gewiirzen ©

Chicken Vindaloo
Hidhnchen in einer explosiv scharfen Currysolde, bereichert durch das Feuer
von Chilischoten und das Erdige von Kartoffeln ¢

Chicken Madras
Ein scharfes rotes Hihnchencurry mit der Intensitat gerosteter Chilis und
dem aromatischen Geschmack von Champignons {1:6:10:11)

Chicken Hydrabadi
Authentisches Hihnchencurry aus Hydrabad mit einer erfrischenden
Mischung aus frischer Minze, Koriander, Chili und Kokosnuss "%'"
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CHICKEN CLASSICS & CREATIONS
— 2

Chicken Curry 16,90 €
Hihnchen zart gekocht in einer fruchtig-scharfen SoRe aus Zwiebeln und
Ingwer, die den Gaumen belebt

Chicken Jalfrezi 17,90 €
Traditionelles rotes Hihnchencurry aus Westbengalen, vollgepackt mit
Paprika, Zwiebeln und Tomaten *

Chicken Dhaiwala 17,90 €
Zarte Hahnchenbrust in einer delikaten Joghurtsol3e, durchzogen von
ausgewdhlten Gewiirzen **°

Chicken Mango Renu‘s Homestyle 18,90 €
Saftige Hahnchenbrust in einer exotischen MangosolRe nach Hausrezept,
die stike und wiirzige Noten vereint

DESSERT DREAMS

Mango Dream &%/ 5,50 €
Ein erfrischendes Dessert aus Mangopliree, das mit cremiger Kokosmilch

verfeinert und mit knusprigen Mandelblattchen und Kokosraspeln garniert
wird ®"

Gulab Jamun 82 5,50 €
Unsere hausgemachten, stifien Quarkballchen werden in einem kostlichen
Honig-Rosensirup getrankt, um ein traditionelles indisches Dessert zu

kreieren, das lhre Sinne verzaubern wird -*

Carrot Halwa &/ 4,90 €

GenielRen Sie diese traditionelle nordindische StiRspeise, die aus
geraspelten Méhren, Mandeln und Kardamom zubereitet wird ©#

Kulfi / Mango 'Ice 82 5,90 €
Indische Version von Milcheis, erhaltlich in den Geschmacksrichtungen
Mango, Pistazie oder Mandel ©!
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